
CUKIERNICTWO

pytania z dziedziny cukiernictwa

Poziom trudności: Średni

1. Podstawowe surowce to..

A - mąka,woda,jaja

B - mąka,cukier,tłuszcz,jaja

C - jaja,drożdże,tłuszcz

2. co wchodzi w skład ciasta francuskiego?

A - mąka,jaja,sól,ocet,woda,tłuszcz

B - mąka ziemniaczana,olej,drożdze,jaja

3. z czego robi się beze?

A - żółtka,cukier,woda

B - białko,cukier,woda

C - jaja,cukier,woda

4. w czym smaży się pączki?

A - w oleju

B - w specjalnej fryturze

C - na roztopionej margarynie

5. na jakie święto robi sie Mazurki?

A - Boże Narodzenie

B - Wielkanoc

6. z czego robi się kruszonkę?

A - maka,jaja,cukier puder

B - maka,margaryna,cukier

C - mleko,cukier,mąka

D - mąka,cukier
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7. nadzienie do pączków to?

A - dżem

B - owoce

C - marmolada

8. w jakiej temp. smaży sie pączki,faworki?

A - 50-100 °C

B - 100-150 °C

C - 160-180 °C

D - +200 °C
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CUKIERNICTWO

pytania z dziedziny cukiernictwa

Poziom trudności: Średni

Karta odpowiedzi

1. B

2. A

3. B

4. B

5. B

6. B

7. C

8. C
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