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Test na kucharza 3

Jesli chcesz zobaczyé czy jeste$ dobrym kucharzem to test wtasnie dla ciebie.

Poziom trudnosci: Sredni

. Jaki likier bedzie ci potrzebny do przyrzgdzenia tiramisu ?
o A - likier pomaranczowy
o B - likier kawowy
o C - likier mietowy
o D - likier czekoladowy

. Co nie bedzie ci potrzebne przy przyrzadzaniu pierogéw ruskich ?
o A -twardg

o B - butka tarta
o C-maka
o D - ziemniaki

. Czy przy ubijaniu piany z biatek mozna dodac¢ cukier przed rozpoczeciem ubijania ?
o A -tak

o B -nie

4. Kiedy bigos jest najlepszy ?

o A -w tym samym dniu, w ktérym sie go przyrzadzito
o B - na drugi dzien

o C - po miesigcu, bo jest jak wino im starsze tym lepsze

. Zaznacz to, co bedzie ci niezbedne do zrobienia nalesnikow (3 rzeczy) :
= A - magka

= B - cukier
C - mleko
D - masto
E - jajka

6. Co jest podstawowym sktadnikiem dania ratatouille ?
o A - warzywa
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o B - owoce
o C-maka
o D - owoce morza

7. Napisz jak nazywa sie to danie (odpowiedz napisz z matej litery) : Robi sie je z biatek i
cukru, a nastepnie piecze sie w piekarniku.

8. Na czym polega klarowanie masta ?
o A - na samym roztopieniu masta
o B - na oddzieleniu biatka masta od jego ttuszczu
o C - na utarciu masta z jajkami i cukrem

9. Jaki olej jest najczesciej uzywany do smazenia ?
o A - olej stonecznikowy
o B - olej sezamowy
o C - olej rzepakowy
o D - olej Iniany

10. Zaznacz produkty pochodzenia zwierzecego:
= A-olej
= B - margaryna
= C - masto

D - smalec

E - mleko

11. Jak mozna przettumaczy¢ francuskie stowa Savoir-vivre ?
o A - sztuka dobrego zachowania sie przy stole
o B - piekny wyglad
o C - sztuka zycia
o D - dobre maniery

12. Ktére z wymienionych stanowisk w kuchni cieszy sie najwiekszg popularnoécia i

Copyright © 1995-2024 Wirtualna Polska



test
wiedzyP

uchodzi za najwazniejsze ?
o A - Rétisseur
o B - Poissonnier
o C - Entremetier
o D - Saucier

13. Do kucharzy jakiego panstwa byta skierowana pierwsza ksigzka kucharska pod
tytutem Apicius de re Coquinaria, ktérej autorem jest Marcus apicius ?
o A - do kucharzy starozytnej Grecji
B - do kucharzy starozytnego Egiptu
C - do kucharzy Imperium Rzymskiego
D - do kucharzy Chin
E - do kucharzy Franciji
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14. W ktérym roku zostata otworzona pierwsza restauracja ?
o A-377r.
o B-1573r.
o C-1765r.
oD-1911r.

15. Jakie ciasto z nizej wymienionych jest najtrudniejsze do zrobienia ?
o A - biszkopt
o B - ciasto francuskie
o C - ciasto drozdzowe
o D - makowiec
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Test na kucharza 3

Jesli chcesz zobaczyé czy jeste$ dobrym kucharzem to test wtasnie dla ciebie.

Poziom trudnosci: Sredni

Karta odpowiedzi

1.B

2.B

3.B

4.B
5.A,C, E,
6. A

7. bezy
8.B

9.C
10.C, D, E,
11.C
12.D
13.C
14.C
15.B
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