
Prawdziwy test dotyczący absyntu

Poziom trudności: Średni

1. Najważniejszy składnik absyntu to:

A - anyż

B - ten, który pomoże sprzedać produkt

C - piołun

2. Przed destylacją ile dodajemy wody do alkoholatu?

A - 1/2 alkoholatu

B - tyle, żeby było więcej

C - niewiele więcej od alkoholatu

3. Jaki piołun jest używany w procesie maceracji?

A - paromiesięczny

B - świeży albo lekko suszony

C - co najmniej półroczny

4. Jaka była najwcześniejsza metoda podawania absyntu?

A - dawka absyntu rozcieńczona wodą i posłodzona

B - dawka absyntu podpalana pita z fajki absyntowej albo na czysto

C - dawka absyntu rozcieńczona białym winem

5. Gdzie należy użyć lukrecji?

A - w procesie maceracji

B - tylko w procesie maceracji

C - w procesie maceracji i po kolorowaniu

6. Które z następujących ziół są tradycyjnymi, ale nie często używanymi ziołami do

absyntu?

A - wrotycz, kolendra, oregano, genepi

B - szałwia, tysiącznik, rozmaryn, bylica pospolita

C - estragon, bazylia, lilia, gałka muszkatołowa
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7. Absynt został pokolorowany i właśnie go filtrujesz. Im więcej razy go przefiltrujesz, tym:

A - więcej anetolu stracisz i louche będzie cienki

B - gówno mnie obchodzi louche

C - tym lepiej dla smaku

8. Wszystkie zioła przed maceracją powinny być:

A - całe

B - niektóre zmielone

C - zmielone

9. Jak długo należy podgrzewać absynt z ziołami do kolorowania?

A - więcej niż 12 h

B - do 12 h

C - mniej niż 12 h

10. Czy likier piołunowy podany w 1780 roku w dziele Pana Demachy'ego możemy uznać

za absynt?

A - nie, z powodu oczywistej przyczyny

B - nie, ale może to być prekursor absyntu

C - tak
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Prawdziwy test dotyczący absyntu

Poziom trudności: Średni

Karta odpowiedzi

1. C

2. C

3. C

4. C

5. C

6. A

7. A

8. A

9. A

10. A
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