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Prawdziwy test dotyczacy absyntu

Poziom trudnosci: Sredni

1. Najwazniejszy sktadnik absyntu to:
o A-anyz

o B - ten, ktéry pomoze sprzedac produkt
o G - piotun

2. Przed destylacjq ile dodajemy wody do alkoholatu?
o A -1/2 alkoholatu

o B -tyle, zeby byto wiecej
o C - niewiele wiecej od alkoholatu

3. Jaki piotun jest uzywany w procesie maceracji?
o A - paromiesigczny
o B - Swiezy albo lekko suszony
o C - co najmniej pbtroczny

4. Jaka byta najwcze$niejsza metoda podawania absyntu?
o A - dawka absyntu rozcienczona wodg i postodzona

o B - dawka absyntu podpalana pita z fajki absyntowej albo na czysto
o C - dawka absyntu rozcienczona biatym winem

5. Gdzie nalezy uzyC lukreciji?
o A - w procesie maceraciji
o B - tylko w procesie maceracji
o C - w procesie maceracji i po kolorowaniu

6. Ktore z nastepujacych zi6t sg tradycyjnymi, ale nie czesto uzywanymi ziotami do
absyntu?

o A - wrotycz, kolendra, oregano, genepi
o B - szatwia, tysigcznik, rozmaryn, bylica pospolita
o C - estragon, bazylia, lilia, gatka muszkatotowa
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7. Absynt zostat pokolorowany i witasnie go filtrujesz. Im wiecej razy go przefiltrujesz, tym:
o A - wiecej anetolu stracisz i louche bedzie cienki

o B - gbwno mnie obchodzi louche
o C - tym lepiej dla smaku

8. Wszystkie ziota przed maceracjg powinny byc:
o A-cate
o B - niektére zmielone
o C - zmielone

9. Jak dtugo nalezy podgrzewac absynt z ziotami do kolorowania?
o A-wiecejniz12h
o B-doi12h
o C-mniejniz12h

10. Czy likier piotunowy podany w 1780 roku w dziele Pana Demachy'ego mozemy uznaé
za absynt?

o A - nie, z powodu oczywistej przyczyny

o B - nie, ale moze to by¢ prekursor absyntu
o C-tak
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